Electrolux

PROFESSIONAL

Tehojaahdytys/pakastus

Crosswise tehojadhdytys-
pakastuskaappi - 32/28 kg 10GN 1],
R290

KAPPALE #

MALLI #

NIMI #

SIS #

AlA #

—

725522 (ECBCFAO40SE) TEHOJAAHDYTYS/
PAKASTUSKAAPPI 32/28 KG
- R290

Lyhyt spesifikaatio

Kapp. Nro.

Crosswise tehojadhdytys-pakastuskaappi 10 GN 1/1 useilla erilaisilla
jadhdytys- ja pakastusjaksoilla ja  elektronisella  aika- tai
IGmpomittariohjauksella.  Kayttgjalld myds mahdollisuus  omiin
ohjelmajaksoihin. Kylm&aine R290.

Tehojadahdytys/-pakastuskapasiteetit:
- Tehoj@dahdytys 90 min. +70°C...+3°C: 32 kg
- Tehopakastus 240 min. +70...-18°C: 28 kg

EN17032 - komission saados EU 2015/1095 kapasiteetit:
- Tehoja&hdytys: 40 kg
- Tehopakastus: 25 kg

Kapasiteetti 10xGN1/1-40 / 5xGN1/1-65 - johdevdli 65mm

HYVAKSYNTA:

Ominaisuudet

e Sdilytys +3 °C (jadhdyty) tai -20 °C (pakastus).
Automaattinen aktivointi jokaisen jakson lopussa
energian sddstémiseksi ja tavoiteldmpdtilan
yllapitdmiseksi (manuaalinen aktivointi on mahdollista).

¢ Pikajédhdytys: 32 kg 70 °C:sta 3 °C:seen alle 90
minuutissa (UK normi).
¢ Pakastusjakso: 25 kg 90°C - -36°C.

* Jaahdytysjakso automaattisilla esiasetetuilla jaksoilla:
- Pehmed& jadhdytys (ilman |ampétia 0°C),
ihanteellinen herkdlle ruoalle ja pienille annoksille.
- Kova jadhdytys (ilman |ampétila -12°C),
ihanteellinen kiintedlle ruoalle ja isoille paloille.

¢ Pakastusohjelma automaaittisilla  esiasetetuilla
jaksoilla, ihanteellinen kaikenlaisille ruoille (raaka,
puolikypsennetty tai tdysin kypsennetty).

e Turboj&dhdytys: laite toimii jatkuvasti halutussa
|Gmpotilassa, sopii parhaiten jatkuvaan tuotantoon.

» Sulatusjakso (ilman ldmpdtila 7°C), ihanteellinen
ruoan sulattamiseen valvotussa ja turvallisessa
ymparistdssa.

* Monikayttdinen sisdrakenne; sopii GN-, leivonta- ja
jaateldastioille

e Mahdollisuus  muuttaa  kammion lGmpdotilaa
turbojadhdytys- ja sulatusjaksoissa.

* Jaljelld olevan ajan arviointi l&mpétila-anturilla
ohjatuille jaksoille. J&@rjestelmd perustuu tekodlytekniikkaan
(ARTE), jonka avulla toiminnot saadaan helpommin
suunniteltua.

¢ Ruoan I&mpdtilamittari vakiona.

* Laitteessa HACCP-pohjainen omavalvonta.

 Suorituskyky turvattu +40°C:n ympdristdn |dmpéotiloissa
(ilmastoluokka 5).

¢ Automaattinen ja manuaalinen sulatus

e 3-pisteinen |[Gmpdtila-anturi saatavilla lisGvarusteena

Rakenne

¢ Suojausluokka P21

* Vesiliitantoja ei tarvita.

e Puhaltimen saranoidun paneelin kautta pdadsee
helposti k&siksi hdyrystimeen puhdistusta varten.

* Kondenssivedet voidaan johtaa viemdriin, mutta
voidaan myo&s kerdtd lisGvarusteena saatavaan
vesisailioon.

* Integroitu ja&hdytysyksikkd.

¢ Rakenne AISI 304 ruostumatonta terdsta.

* Hoyrystimessd on ruostumisenestosuojaus.
¢ Automaattisesti IGmmitetyt oven karmit

¢ Oven katisyys vaihdettavissa paikan padlla.

« Oven piddtin pitdd@ oven avoinna hajujen
muodostumisen valttamiseksi.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.com



Tehojaahdytys/pakastus

EIeCtrOIUX Crosswise tehojadhdytys-pakastuskaappi

PROFESSIONAL

Kayttoliittyma ja tietojen hallinta

¢ Ohjausyksik6ss&d on kaksi suurta nayttdd, joista voidaan
lukea: aika, sis@lampdotila, jakson jdljelld oleva aika,
halytykset, huoltotiedot.

* Yhteysvalmis keittidlaitteiden reaaliaikaiseen seurantaan
etd- ja HACCP-valvonnasta (lisGvaruste)

Vastuullisuus L Y 4

¢ Korkean tiheyden polyuretaanieristys, paksuus 60 mm, ei
HCFC-yhdisteita

B C€ &5

- 32/28 kg 10GN 1_1, R290

Sisdltyvat varusteet

1 kpl Yhden pisteen [Gmpdmittari PNC 880213
tehojadhdytys- ja pakastuskaappeihin

Lisavarusteet

Roll-in ohjauskiskot 28 kg PNC 881518
tehojadahdytys-/pakastuskaappeihin,

GN 1/1

RST ritila GN 1/1, 2 kpl PNC 921101
Johteikko 10 GN 1/1 uuni, 80 mm PNC 922115
johdevali

JOHTEIKKO 80MM 10GN 1/1 KAASU- PNC 922116
UUNI

Johteikko 10 GN 1/1 uuni, 60 mm PNC 922121
johdevdli (sisdltyy uunin toimitukseen)

JOHTEIKKO 60MM 10GN 1/1 KAASU- PNC 922122
UUNI

Vaunu 10 GN 1/1ja 10 GN 2/1 PNC 922128
siirtojohteikolle
Vaunu 10 GN 1/1 siirtojohteikolle PNC 922130

Muunnossarja 10 GN 1/1 siirtojohteikolle  PNC 922201

Tehojaahdytys/pakastus
Crosswise tehojadhdytys-pakastuskaappi - 32/28 kg 10GN 1_1, R290

Yritys varaa oikeuden muuttaa tuotetietoja ilman erillistd ilmoitusta.
Informaatio oikea tulostusajankohtana
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Electrolux
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Tehojaahdytys/pakastus
Crosswise tehojadhdytys-pakastuskaappi
- 32/28 kg 10GN 1_1, R290

Edestss | Sahko
Ul — Jannite: 380-415 V/3N ph/50 Hz
7¢ Liitdntateho, maksimi: 3.4 kKW
Asennus
640 - Valys: 5 cm sivulla ja takana
= Noudata laitteen mukana toimitettuja
yksityiskohtaisiaasennusohjeita
28 Kapasiteetti
& Kapasiteetti / astiatyyppi 10 (GN 1/1; 600x400)
Astioiden tyyppi ja lukumé&éara 10 (360x250x80h)
Avaintieto
Ulkomitat, leveys: 762 mm
‘ ‘ Ulkomitat, syvyys: 760 mm
,;w b:/ Ulkomitat, korkeus: 1644 mm
8 ]| 662 Ll Nettopaino: 140 kg
) Kuljetuspaino: 162 kg
Sivulta Kuljetustilavuus: 1.31 m?
7
=2 g Jaahdytystieto
[ Jaahdytysteho laskettu
\ } héyrystymislampétilassa: -10 °C
} | Kayttolampaétila Min.: -36 °C
" g Kayttslampatila Max.: 90 °C
|k g
[ Lauhduttimen jadhdytyksen
} } tyyppi ilma
= 2 EU 2015/1095 asetuksen mukaiset tiedot
Testi suoritettu 30°C:ssa testiolosuhteissa, jossa tdysi kuorma
40mm syvid GN-vuokia on taytetty tasaisesti perunamuusilla (35
mmasti) ja jaahdytetty/jaadytetty (+10°C/-18°C).
Kdaynnistyslampotila 65° - 80°C 120/270min sisalla.
- Jaahdytysjakso, aika (+65°
S C...+10°C\§: 84 min
7 U‘J Kapasiteetti, taysi taytds
] ] (jaahdytys): 40 kg
Hoooom L Pakastusjakso, aika (+65°C...-18°
El = Sahkéliitanta C): 236 min
Kapasiteetti, taysi taytos
POG'tO (pOkCIStUS): 25 kg
a a ISO sertifikaatit
T 1ISO 9001; ISO 14001; 1ISO
ISO Standardit: 45001; ISO 50001
Vastuullisuus
Kylmdaineen tyyppi: R290
GWP indeksi: 3
g Jadhdytysteho: 4837 W
Kylmé&aineen paino: 140 g
Energiankulutus, jakso
(jaahdytys): 0.0737 kWh/kg
Energiankulutus, jakso
(pakastus): 0.2553 kWh/kg
Tehojaahdytys/pakastus
Crosswise tehojadhdytys-pakastuskaappi - 32/28 kg 10GN 1_1, R290
I EC UK Yritys varaa oikeuden muuttaa tuotetietoja ilman erillist& ilmoitusta.
—— | Cn Informaatio oikea tulostusajankohtana
— .

®|

2025.06.14



